
Suprême de chapon farci aux morilles, crémeux forestier et déclinaison
de panais

Fromage : sélection du Prieuré

Fraicheur pomme verte-shiso, biscuit matcha,
pétales meringués

Amuses-Bouches
-Velouté de potimarron, chantilly aux noix

-Toast brioché, rillettes d’esturgeon de Saint-Viâtre, perles de caviar 

Entrée
Foie gras mi-cuit servi avec sa gelée de vin chaud et pain d’épice

Poisson
Saint-Jacques poêlées, bouillon de champagne et ses légumes anciens

glacés au miel de Sologne

Viande

Dessert

1 coupe de1 coupe de
champagne à minuitchampagne à minuit

Réservation obligatoire 
02.34.52.04.80

Menu 
Nouvel An
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