
                   

 

 

Toute l’équipe de la Ferme de Boulogne est heureuse de vous 
accueillir ! 

 
Laissez-vous tenter par nos tapas et nos cocktails à l’apéritif 

et à toute heure de la journée ! 
 

Profitez de la cuisine savoureuse de notre chef Julien 
Chevallier, dans une ambiance bistro décontractée. Et si le 

temps le permet, profitez de notre terrasse ! 
 

L’équipe met tout en œuvre pour que vous passiez un agréable 
moment, n’hésitez pas à laisser votre avis en ligne ! 
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Assiette de fromages          15 

 

Wonton de boudin noir, sauce saté       10 

4 pièces 

 

Assiette de charcuterie         15 

 

Croque truffé           12  

 

Huîtres x6            18 

   

16

 

Sirop à l’eau 

Œufs parfait ou steak haché, accompagné de frites maison ou de 

légumes 

Glace au choix ou brownie maison  
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Un supplément de 6€ est appliqué sur les plats du menu signalés par une 

astérisque.  

 

Asperge de Sologne, jambon serrano et crème au vinaigre de       
cidre             12 
 

L’œuf parfait, brunoise de courgettes et sa persillade de 
chimichurri                                          12 

         
 

*Carpaccio de dorade, copeaux et bouillon japonais de  15 
champignons       

*Tartare de veau aux huîtres, salicorne et aneth   15 
 

 

Suprême de volaille rôtie aux herbes, mousseline, carottes 

fanes glacées, pickles et jus de volaille      25 
 

*St Pierre retour des Indes, crozet au sarrasin, oignons  

et épinards            32 

 

*Faux filet de bœuf maturé, sauce béarnaise et  

frites maison           32 

       

Fusilli façon cacio e pepe        24 

 

Supplément salade verte         5 
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Assiette de fromage, salade assaisonnée     15 
 

Pavlova fraises et basilic              15 

 

Fraicheur concombre, mousse timut et pistaches 

caramélisées            15 

 

Finger chocolat, ganache lactée-caramel     15 

 

 

Thonon -75cl 6 

Vals – 75 cl 6 

Thonon - 25 cl 4 

Perrier -33cl 5 
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Champagne brut – De Canteneur        19 

L’instant- Domaine Daridan              12 

 
 

 

AOC Côtes de Provence – Cru classé – Château Roubine   14 

 

 

AOP Cheverny – L’Intemporel – Domaine Daridan     12 

AOC Cour Cheverny – L’irrésistible – Domaine Daridan    15 

AOC Menetou Salon – Domaine Chavet        16 

AOC Vouvray- moelleux – Domaine capitaine     12 

AOC Bourgogne – Maison Regnard        16 

 

 

AOC Cheverny – L’intemporel – Domaine Daridan     12 

AOC Cheverny – Gabin- Domaine Daridan       15  

AOC Bourgogne – Pinot noir – Maison Regnard     16  

AOC St Emilion – Château Melin – Thomas Debacque    13 
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Champagne brut – de Canteneur        83 

Champagne rosé – Domaine Bosser        83 

Champagne 1er cru – Domaine Bosser       103 

Mailly rosé             94 

Mailly - Blanc de noir          94 

Bollinger cuvée spéciale          129 

 
 

 

 

Crémant de Loire – Armantine – Domaine Amirault    44 

L’instant- Domaine Daridan                     37 

 

 

AOC Cheverny - L’intemporel – Domaine Daridan     43 

AOC Cheverny – Château de Chambord       53 

AOC Cour Cheverny – L’irrésistible - Domaine Daridan   49 

AOP Jasnières – Jus de terre – Domaine Gigou     44 

AOC Menetou Salon – Domaine Chavet       53 

AOC Sancerre – La poussie         59 

AOC Vouvray – Moelleux - Domaine le capitaine     42 

AOP Chablis – Saint Pierre – Regnard       51 

AOP Chablis 1e cru – Fourchaume – Regnard      76 

AOP Saint Aubin – Château de Santenay         61 

VDF – L’Improblable - Domaine Daridan                      62  
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AOC Cheverny - L’intemporel – Domaine Daridan     43 

AOC Cheverny – Gabin- Domaine Daridan      53 

AOC Cheverny – Château de Chambord       53 

AOP St Nicolas de Bourgueil - Vau renou – Amirault   59  

AOP Bourgueil – Petit Mont – Bondieu       37 

AOC Sancerre – La Poussie         59 

AOP Nuit st georges – Maison Regnard       107 

AOP Pic Saint Loup – Les Costes - Haut Lirou     54 

AOC St Emilion – Château Melin – Thomas Debacque    39 

AOC St Emilion – Revintho – Château Melin      47 

AOC St Emilion – Renesens – Château Melin      54 

AOC Margaux – Confidence de Prieuré Lichine                74   

AOC Côte du Rhône - Roc épine        38 

AOC - Châteauneuf du pape - Roc Epine      86 

AOP Saint mont – Le fait          58 

AOC Bourgogne – Pinot noir – Maison Regnard                   42 

 

AOC Côtes de Provence – Roubine        47 

AOC Sancerre rosé – La Poussie        59 

AOC Cheverny – L’intemporel – Daridan      43 
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Rhum , citron vert, menthe, cassonade, eau gazeuse 

 

Liqueur de sureau, citron, sucre, pétillant, eau pétillante 

 

Rhum blanc, rhum ambré, purée de coco, jus d’ananas 

’ -

 

Créez vos gin tonic à la carte en associant le gin, le tonic, 

les épices selon vos goûts. 

 

- Nature, concombre, romarin, basilic, citron vert, poivre 

timut, hibiscus 

 

-  -  

Monkey 47 12 Tonic 6 

1924 Distiloire 12 Schweppes 5  

Citadelle 13  

Hendrick’s 14   
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Crème Joseph Cartron au choix :  

 

- Cassis de Bourgogne       -Pêche des vignes  

 

- Mûre des roncières        -Framboise 

  

Kir Sauvignon           9 

Kir bulles de Loire          12 

Kir royal            19 

 

Liqueur de Chambord ou St Germain 

 

Kir Sauvignon           12 

Kir bulles de Loire          15 

Kir royal       22 

&

1664              6 

Pietra rossa            8 

Despérados            6 

1664 sans alcool           7 

Supplément Picon           3 

Cidre - 20cl            8 
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-

Sirop de rose, jus de citron, ginger beer, bouton de rose, 

hisbiscus, limonade 

 

-

Citron vert, menthe, cassonade, eau gazeuse 

 

-

Purée de coco, jus d’ananas 

 

-

 

&

 

Pomme, Pêche, Ananas, Tomate, Orange      6 

Fraise, Abricot           6,50 

Hysope Tonic            6 

Coca-Cola ou Coca Cola zéro        5 

Cola UMA -33cl           6 

Ice Tea -20cl           5 

Thé vert artisanal -25cl         6 

Orangina -20cl           5 

Limonade -20cl           5 

Schweppes Tonic -20cl          5 

Ginger beer -20 cl          6 

Diabolo             5  

Sirop à l’eau            4 
(Grenadine, Rose, Menthe, fraise, citron, pêche, framboise, violette)   
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Martini rouge ou blanc         8 

Porto Rouge ou Blanc          8 

Vermouth Douce folie blanc ou rouge      8 

-

 

Ricard             6 

Pastis Meskad « Distiloire »        8 

Suze              8 
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Teeling Irish Single malt         12 

Aberlour 10 ans Single malt Scotch      13 

Glenkinchie 12 ans Single malt Scotch      14 

Nikka             15 
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Distilloire Spiced Cinq Cinq         13 

Bumbu XO             14 

Plantation             12 

Bel arrangé mangue passion         10 

Bel arrangé citron gingembre         10 

 

-
 

ABK6 VSOP Famille Abécassis        12 

 

& -

 

Armagnac VSOP            12 

St Florian mirabelle          8 

St Florian prune           8 

St Florian poire william         8 

Calvados Groult 8 ans          12 

Chartreuse verte           13 
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St Germain    9      La pulpeuse      10 

Chambord  10  La croqueuse      10 

Bailey’s  9  La mentheuse      10 

Crème de vieux rhum 9  Get 27       9 

 

-

Grog au rhum            12 

Irish Coffee            12
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Expresso             2,50 

Expresso décaféiné          2,70 

Thé ou infusion           4,80 

Café allongé            3  

Café noisette           3 

Chocolat chaud           4,50 

Chocolat/Café viennois          5 

Café crème            4,50 

Cappuccino            4,50 

Double expresso           4,80 

Lait chaud            3,50 

Lait chaud aromatisé          4 
Vanille, cannelle ou caramel 
 

  

   


