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INTRODUCTION
Hôtel  authentique,  le  Prieuré de Boulogne est  une

destination qui  a l l ie  nature et  patrimoine.  
Situé au cœur de la  région Centre  Val  de  Loire ,  niché

dans la  forêt  Domaniale
de Boulogne,  à  seulement 25 minutes  de  la  gare SNCF

de Blois ,  à  55 minutes  du Zoo de
Beauval  et  à  15  minutes  du Château de Chambord .  Le

Prieuré de Boulogne est  un l ieu
d ’exception qui  vous suggère tout  au long de votre

évènement ,  un moment de détente  et
de bien être .

Cadre unique pour vos  réceptions privées  et  pour vos
évènements  professionnels .  Nous

disposons également d ’une agréable  terrasse ,  idéale
pour décompresser  après  votre

journée d ’étude .
Nous disposons de tous les  équipements  nécessaires

pour vous permettre  de  réussir  vos
réceptions:



UN CADRE IDYLLIQUE
29 Chambres et  suites  de  standing d ’une capacité  de

2 à  6  personnes
Une grande sal le  de  réception  pouvant accuei l l ir

jusqu’à  120 personnes
Un espace lounge bar  pouvant accuei l l ir  jusqu ’à  40

personnes
Des espaces  naturels  extérieurs  verdoyants  et  très

agréable  pour vos  promenades  à  pied ou à vélo  
Un étang

Une piscine chauffée  ouverte  de  mi-mai  à  f in
septembre *

Une cl imatisation  disponible  dans toutes  nos
chambres  

Un accès  WIFI haut débit
Écran de projection,  vidéoprojecteur ,  paperboard,

feui l les  +  crayons 
La réception est  ouverte  7 j/7** et  24h/24

Un large choix d ’activités  et  animations  de  grandes
qualité

** hors  période de fermetures  de  l ’é tabl issement ,  vous
référenceer  aux périodes  d ’ouvertures  de  l ’é tabl issement

*en fontion des  condit ions météorologiques



LA FERME DE BOULOGNE

Mode théâtre 90 personnes

En U 20 personnes

En double U 40 personnes

Mode classe 60 personnes

Mode banquet 60 personnes

Type d’agencement Nom 
agencement

Capacité
 d’accueil



LOUNGE BAR
Carte  de  boissons et  cocktai ls  toute  la  journée

Service  d ’amuses  bouches  et  planches  en continu
devis  sur demande

Presse  en l ibre  service

Wifi  haut  débit

Bar

Jeux de société  à  disposit ion



LES PAUSES
Café d ’accuei l  sans col lation:  6€ par personne

Boissons chaudes ,  duo de jus  de  fruits ,  eau
minérale

Café d ’accuei l  du Prieuré :  10€ par personne
Boissons chaudes ,  viennoiseries ,  duo de jus  de

fruits ,  eau minérale  et  gazeuse

Pause Chambord:  14€ par personne
Boissons chaudes ,  duo de jus  de  fruits ,  infusion

du moment ,  biscuits  de  Chambord

Pause gourmande:  14€ par personne
Boissons chaudes ,  duo de jus  de  fruits ,  eau

minérale  et  gazeuse ,  fruits  frais ,
brownies  et  chouquettes  préparés  sur place



LES DÉJEUNERS*
Entrées  :

Œuf parfait ,  crème de potimarron
Velouté  de  champignons et  jambon de pays

Maquereau à l ’escabèche
 

Plats  :
Paleron de bœuf  sauce miroir ,  légumes de saison

Poulet  confit  aux citron et  thym,  r isotto
Sauté de  porc à  l ’estragon et  moutarde,  écrasé de

pommes de terre

Desserts  :
Crème brûlée

Salade d ’orange à  l ’hui le  d ’argan,  menthe
Mousse au chocolat

à partir  de  28€

*Menu unique pour l’ensemble de la tablée



LES DÉJEUNERS*
Entrées  :

Saumon gravlax,  betterave
Œuf parfait ,  crème de potimarron

Ceviche de bar au Kumquat  
Raviole  de  boudin noir ,  soubise  et  oignons crémeux

Plats  :
Sauté de  bœuf  confit  dans son jus ,  décl inaison de

carottes
Crevettes  sautées  sauce TOM YAM, riz

Tartare de  bœuf  et  fr i tes  maison
Pavé de saumon à l ’osei l le ,  r isotto  de  quinoa

Desserts  :
Pavlova mangue

Paris-Brest
Tarte  tatin

Chou vani l le  caramel  beurre salé

à partir  de  35€

*Menu unique pour l’ensemble de la tablée



LES DÉJEUNERS OU DÎNERS*
Entrées  :

Endive confite  aux agrumes,  condiment échalotes
Œuf crémeux et  taboulé  de  chou f leur caviar  Avruga

Pâté  en croûte  maison,  pickles
Poulpe et  pois  chiches

Plats  :

Fusi l l i  à  la  truffe ,  crème de Comté
Épaule  d ’agneau confite ,  carottes

Saumon confit  à  l ’hui le ,  moule  safran courgette
Faux Fi let  maturé ,  sucrine au xérès  

Desserts  :

Blanc Manger Pomme -  Gingembre
Tartelette  Chocolat ,  rochers  Noisette

Ananas en 2  façons ,  confit  Exotique et  crémeux Tonka
Tarte  Citron Basi l ic

à partir  de  49€

*Menu unique pour l’ensemble de la tablée



LES VINS AU VERRE

Sauvignon blanc -  Domaine de la  Renne 6
AOP Cheverny – L ’ Intemporel  –  Domaine Daridan 12  

AOC Cour Cheverny – L ’ irrésist ib le  –  Domaine Daridan 15  
AOC Menetou Salon – Domaine Chavet  16

 AOC Vouvray- moel leux – Domaine capitaine 12  
AOC Bourgogne – Maison Regnard 16  

AOC Chinon -  Domaine Gouron 6 
AOC Cheverny – L ’ intemporel  –  Domaine Daridan 12  

AOC Cheverny – Gabin- Domaine Daridan 15  
AOC Bourgogne – Pinot  noir  –  Maison Regnard 16  

AOC St  Emil ion – Château Melin – Thomas Debacque 13  

Champagne brut  –  De Canteneur 19  
L ’ Instant  -  Domaine Daridan 12

AOC Côtes  de  Provence – Cru c lassé  – Château Roubine 14



LES VINS BLANCS

AOC Cheverny -  L ’ intemporel  –  Domaine Daridan 43 
AOC Cheverny – Château de Chambord 53

AOC Cour Cheverny – L ’ irrésist ib le  -  Domaine Daridan 49 
AOP Jasnières  –  Jus  de  terre  – Domaine Gigou 44 

AOC Menetou Salon – Domaine Chavet  53 
AOC Sancerre – La poussie  59 

AOC Vouvray – Moel leux -  Domaine le  capitaine 42 
AOP Chabl is  –  Saint  Pierre  – Regnard 51  

AOP Chabl is  1e  cru – Fourchaume – Regnard 76 
AOP Saint  Aubin – Château de Santenay 61  



LES VINS ROUGES
AOC Cheverny -  L ’ intemporel  –  Domaine Daridan 43

AOC Cheverny – Gabin- Domaine Daridan 53 
AOC Cheverny – Château de Chambord 53 

AOP St  Nicolas  de  Bourguei l  -  Vau renou – Amirault  59 
AOP Bourguei l  –  Petit  Mont – Bondieu 37  

AOC Sancerre – La Poussie  59 
AOP Nuit  st  georges  – Maison Regnard 107  

AOP Pic  Saint  Loup – Les  Costes  -  Haut  Lirou 54 
AOC St  Emil ion – Château Melin – Thomas Debacque 39 

AOC St  Emil ion – Revintho – Château Melin 47  
AOC St  Emil ion – Renesens – Château Melin 54 

AOC Château Margaux – Confidence de Prieuré Lichine 74
 AOC Côte  du Rhône -  Roc épine 38 

AOC - Châteauneuf  du pape -  Roc Epine 86 
AOP Saint  mont – Le fait  58 



LES VINS ROSÉS
AOC Côtes  de  Provence – Roubine 47  
AOC Sancerre rosé  – La Poussie  54 

AOC Cheverny – L ’ intemporel  –  Daridan 43 

LES BULLES

Champagne brut  –  De Canteneur 83 
Champagne rosé  – Domaine Bosser  83 

Champagne 1er  cru – Domaine Bosser  103 
Mail ly  rosé  94 

Mail ly  -  Blanc de noir  94 
Bol l inger cuvée spéciale  129

Crémant de Loire  – Armantine – Domaine Amirault  44 
L ’ Instant  – Domaine Daridan 37



LES COCKTAILS AVEC ALCOOL
GIN TONIC-4cl

TROIS ILETS- 4cl

SPRITZ AU SUREAU-4cl

3 ILETS-4cl

Gin,  tonic ,  c i tron

Rhum arrangé maison passion,  c i tron,  vani l le ,
Jus  d ’ananas ,  fruit  de  la  passion

Liqueur de sureau,  c i tron,  sucre ,  péti l lant ,  
eau péti l lante

Rhum arrangé maison à la  passion,  ananas ,
vani l le ,  c i tron

15€



LES COCKTAILS SANS ALCOOL

FLORESCENCE

VIRGIN SPRITZ AU SUREAU

VIRGIN MOJITO

Sirop de rose ,  jus  de  citron,  ginger beer ,  bouton
de rose ,  hisbiscus ,  l imonade 

sirop de sureau,  c i tron,  sucre ,  l imonade,  
eau péti l lante

Citron vert ,  menthe,  cassonade,  eau gazeuse

12€



LES BOISSONS
1664 6  
Pietra rossa 8
Grimbergen 6 
Despérados 6  
1664 sans alcool  7  
Supplément Picon 3
Mexican Overdrive 7
I .P .A  7  

Cidre 8  

LES BIÈRES LES SOFTS
JUS:  
Pomme,  Poire ,  Ananas,  Tomate ,
Orange 6  
Fraise ,  Abricot  6 ,50

Hysope Tonic  6  
Coca-Cola ou Coca Cola zéro 5
Ice  Tea -20cl  5  
Thé vert  art isanal  -25cl  6  
Cola UMA -33cl  6  
Orangina -20cl  5  
Limonade -20cl  5  
Schweppes Tonic  -20cl  5  
Ginger beer  -20 c l  6  
Diabolo  5  
Sirop à l ’eau 4  



LES ALCOOLS

Kir Sauvignon 9 
Kir  bul les  de  Loire  12  
Kir  royal  19  

LES KIRS 
(cassis ,  pêche,  

mûre,  framboise)

LES DIGESTIFS
Armagnac VSOP 12  
Cognac VSOP 12  
St  F lorian mirabel le  8  
St  F lorian prune 8 
St  F lorian poire  wil l iam 8 
Calvados Groult  8  ans 12  
Chartreuse verte  13  
Chambord 10 
Bai ley ’s  9  
La pulpeuse 10 
La croqueuse 10 
La mentheuse 10 
Crème de vieux rhum 9 
Get  27  9

LES KIRS
LIQUEURS 
St  Germain,
Chambord)

Kir Sauvignon 12  
Kir  bul les  de  Loire  15  
Kir  royal  22



LES PETITS DÉJEUNERS
22€/adulte

Commencez la  journée de manière agréable  en profi tant
de notre  copieux petit-déjeuner buffet ,  servi  de  7h à 10h

dans la  sal le  du restaurant  et  préparé par nos  soins
avec des  produits  frais  et  locaux.  

Vous y  trouverez une sé lect ion variée  de  boissons
chaudes ,  jus  de  fruits ,  pains ,  viennoiseries  et  céréales .  

Savourez des  œufs frais  cuisinés  à  la  minute ,
accompagnés de fromages  et  de  charcuterie .  

De plus ,  des  yaourts  aux fruits ,  yaourts  natures ,
compotes ,  brioches ,  fromage blanc,  confitures ,  miel  et

pâtes  à  tartiner  v iennent  compléter  ce  buffet  sucré salé .

15€/ enfant



30€/PERS
E N V I R O N  4 5  M I N

Partez  à  la  rencontre  de  l ’abei l le
noire ,  une espèce en voie

d ’extinction

Découvrez les  méthodes  de
fabrication tradit ionnel le  du

miel

Dégustation de miel

Echanges avec l ’apiculteur

Repartez  avec un petit  pot  de
miel

PANIER PIQUE NIQUE
Sandwich Jambon beurre 

Paquet  de  Chips
Boutei l le  d ’eau

Yaourt
Fruit  Frais

Couverts  jetables
Serviette  en papier

Sandwich Terrine du Prieure
Taboulé  maison
Boutei l le  d ’eau

Brownie maison
Salade de fruits  frais

Couverts  jetables
Serviette  en papier

12€

16€



TYPE DE
CHAMBRE

NOMBREDE
CHAMBRES

NOMBRE MAX
DE PERSONNES

FOURCHETTE DE
PRIX

DOUCHE OU BAIGNOIRE
CHAMBRE

PMR

CONFORT 12 2 85-210 Douche 2

GRAND
CONFORT

(situées au 2ème
étage sans
ascenseur)

2 2 95-230
1 chambre avec douche et 1

chambre avec baignoire
0

TRIPLE 2 3 105-235 Douche 0

FAMILIALE 5
PERS

4 5 145-280 Douche 0

FAMILIALE 6
PERS

4 6 169-310 Douche 0

SUITE JUNIOR 3 2 145-295
Douche et baignoire dans

chaque chambre
1

SUITE EXECUTIVE 2 2 169-310
Douche et baignoire dans

chaque chambre dont une
balnéo

0

LES CHAMBRES



CHAMBRE CONFORT
CHAMBRE

GRAND CONFORT CHAMBRE TRIPLE
CHAMBRE

FAMILIALE 5 PERS

CHAMBRE
FAMILIALE 6 PERS JUNIOR SUITE SUITE EXECUTIVE



NOUS TROUVER
Le Prieuré de Boulogne

2800 Al lée  de  Boulogne,  41250 Tour en
Sologne

Téléphone :  +33 (0)2  34 52 04 80

www.leprieuredeboulogne.com

Situé au cœur de la  région Centre
Val  de  Loire ,  niché dans la  forêt

Domaniale  de  Boulogne
 à  seulement 25 minutes  de  la  gare

SNCF de Blois

 à  55 minutes  du Zoo de Beauval
 

à  15  minutes  du Château de
Chambord

evenements@leprieuredeboulogne.com


