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INTRODUCTION

Le Prieuré de Boulogne, niché
au cœur de la forêt de Boulogne
à Tour-en-Sologne, est un lieu
d’exception où charme, histoire
et nature s’unissent sur un
domaine de 24 hectares pour
vous offrir un mariage
inoubliable. Ce cadre
authentique et raffiné crée une
atmosphère intimiste, idéale
pour célébrer le plus beau jour
de votre vie. Chaque recoin du
domaine invite à l’émotion et à
la convivialité, offrant un décor
parfait pour des souvenirs
mémorables.

Grâce à l’accompagnement
d’une wedding planner, nous

vous proposons un mariage clé
en main, imaginé sur mesure,

sublimé par une cuisine
bistronomique et des couchages

d’exception pour accueillir vos
invités dans les meilleures

conditions.
 Chaque mariage bénéficie d’une

attention personnalisée, afin
que vous puissiez vivre

pleinement votre événement en
toute sérénité et créer des
souvenirs précieux, à votre

image.
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29 Chambres et suites de standing d’une capacité de 2 à 6
personnes soit 87 couchages au total.
Une grande salle de réception pouvant accueillir jusqu’à 120
personnes assises
Un espace lounge bar pouvant accueillir jusqu’à 40 personnes
Des espaces naturels extérieurs verdoyants et très agréables pour
vos promenades à pied ou à vélo 
Un étang
Une piscine chauffée ouverte de mi-mai à fin septembre (selon les
conditions météorologiques)
Une climatisation disponible dans toutes nos chambres 
Un accès WIFI haut débit
Écran de projection, vidéoprojecteur, paperboard, feuilles, crayons
et micro 
La réception est ouverte 7j/7** et 24h/24
Un large choix d’activités et animations de grande qualité
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DOUBLE U

EN U

MODE BANQUET

120 PERS

60 PERS

30 PERS

AGENCEMENT
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MODE THEATRE

120 PERS

SALLE
Super f ic ie  de la
sa l le :  200m²

EN LIGNE
80 PERS



Carte de boissons et cocktails toute la journée

Service d’amuses bouches et planches en continu
(devis sur demande)

Presse en libre service

Wifi haut débit

Bar

Jeux de société à disposition

Piano et livres à disposition

L O U N G E  B A R
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EN U
12 PERS

AGENCEMENT
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MODE THEATRE

15 PERS

LOUNGE BAR

Super f ic ie  du lounge bar  :  55m²

Celu i -c i  est  d iv isé  en 2 par t ies  :
Première  par t ie  :  espace accue i l  de
32m²  
Deux ième par t ie  :  espace
restaurat ion de 23m²

EN LIGNE
15 PERS



L E S  M E N U S  M A R I A G E
( S U G G E S T I O N S )

ENTRÉE

ENTRÉES

DESSERTS

PLAT

PLATS

À PARTIR DE 49€

Burrata  crémeuse,
tomates anc iennes ,
pêche rôt ies ,  pesto
bas i l ic

Carpacc io  de
dorade roya le ,  leche
de t ig re  pass ion ,
hu i le  p iment  fumé

Burra ta  fumée,
pêches rôt ies ,
p is tache et  v ina igre
ba lsamique b lanc

Ent remet  f ra is ie r  au
bas i l ic

Cabi l laud nacré ,
beur re  b lanc au
yuzu ,  r isot to
crémeux c i t ron ,
parmesan

Suprême de canard
laqué mie l -
g ingembre ,  purée de
patate  douce au la i t
de coco
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Suprême de Vo la i l le
fermière  en basse
température .  
Jus  de thym,  po lenta
crémeuse,  légumes
rôt is

DESSERTS

Pav lova f ru i ts
rouges ,  c rèmeux au
chocola t  b lanc

À PARTIR DE 65€

AMUSE BOUCHE
Huî t re  ponzu et
per le  de yuzu 

Min i  lobster  ro l l
b r ioché 

PHOTOS NON CONTRACTUELLES



L E S  M E N U S  ( S U G G E S T I O N S )

ENTRÉES

PRÉ DESSERT

DESSERTS

PLATS

À PARTIR DE 95€

Carpacc io  de
langoust ine roya le ,
hu i le  agrume,  c i t ron
cav ia r ,  condiment
mangue ver te  e t
g ingembre ,  b iscu i t
croust i l l ant  aux
a lgues .  

Rav io le  ouver te  de
homard ,  b isque
montée au beur re
no iset te ,  jeunes
poi reaux  crayon et
émuls ion cora i l

Sorbet  bas i l i c  e t
c i t ron ,  ge l  yuzu

Mer ingue souf f lée

Ent remet  van i l le  de
Madagascar  inser t
f ramboise  f ra îche ,
c roust i l l ant  amande
glaçage mi ro i r

 -  10  -

In termède :  Gran i té
champagne et  c i t ron
de Menton

Turbo rôt i ,  beur re
b lanc au
champagne,
mousse l ine  de
pana is  à  la  t ru f fe
no i re ,  bruno ise de
légumes g lacés

FROMAGE

Sélect ion de 3
f romages

AMUSES BOUCHES
Huî t re  Gi l la rdeau
n°2,  ge l  c i t ron -
Kombu,  écume iodée

Cromesquis  de r is
de veau ,  jus  rédu i t
t ru f fé

Tar te le t te  f ine
o ignon doux ,  v ieux
parmesan 36 mois

Sphère de fo ie  gras ,
coeur  f ramboise ,
vo i le  cacao

PLATS

Fi le t  de boeuf
maturé  30 jours
cu isson basse
température ,  jus
cour t  au po iv re  de
Kampot  e t  réduct ion
de v in  rouge,
mi l le feu i l le  de
pomme de ter re
croust i l l ant ,  carot tes
fanes g lacées et
purée de cé ler i  fumé

PHOTOS NON CONTRACTUELLES



L E S  M E N U S  A N N E X E S
( S U G G E S T I O N S )

ENTRÉES

ENTRÉES

DESSERTS

PLATS

PLATS

À PARTIR DE 28€ ( AU DÉJEUNER)

Œuf par fa i t ,  c rème
de pot imar ron

Velouté  de
champignons et
jambon de pays

Maquereau à
l ’escabèche

Saumon grav lax ,
bet terave

Cev iche de bar  au
Kumquat  

Rav io le  de boud in
no i r ,  soub ise  e t
o ignons crémeux

Pav lova  mangue

Tar te  ta t in

Chou van i l le  caramel
beur re  sa lé

Po lenta  c rémeuse ,
sauc isse ar t i sana le
et  jus  de vo la i l le

Crevet tes  sautées
sauce TOM YAM,  r i z

Pavé de saumon à
l ’ose i l le ,  r i so t to  de
qu inoa
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Paleron de bœuf
sauce mi ro i r ,
légumes de sa ison

Poulet  conf i t  au
c i t ron  et  thym,
r isot to

Sauté  de porc  à
l ’es t ragon et
moutarde ,  écrasé de
pommes de ter re

DESSERTS

Crème brû lée

Î le  f lo t tante

Mousse au choco la t

À PARTIR DE 35€



ENTRÉES

SUCRÉES

PLATS

SALÉES

À PARTIR DE 49€ 

Endive  conf i te  aux
agrumes ,  cond iment
écha lo tes

Carpacc io  de
daurade,  bou i l lon
japona is  aux
champignons

Pâté  en croûte
maison ,  p ick les

Tar t ines  guacamole
et  saumon

Croque Pr ieuré
t ru f fé

Wonton de boud in
no i r

Br icks  de gambas ,
a i l  e t  bas i l i c

Panna Cot ta  f ru i ts
rouges

Tar te  ta t in

Chou van i l le  caramel
beur re  sa lé

Chouquet te

Mousse de
camember t ,  hu i le
d ’herbes

Planche de
charcuter ie

P lanche de f romage

Houmous

Min i  burger

Min i  tacos de pou let  
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Saumon mar iné ,
écrasé de pommes
de ter re  au  c i t ron
ver t ,  v ie rge exot ique

Suprême de vo la i l le ,
déc l ina ison de
pana is ,  g rano la  aux
ép ices

Rav io le  végéta le  du
Pr ieuré ,  c rème de r i z

DESSERTS

Finger  chocola t ,
ganache lactée
caramel

Pav lova exot ique
(mangue,  pass ion ,
van i l le )

Par is  Brest

L E S  P I È C E S  C O C K T A I L
( S U G G E S T I O N S )

Gaspacho

Ri l lons de toura ine
sauce au chèvre

Cake sa lé

Tar te  f ine  tomate
bur ra t ta

Accras de morue

Mousse au chocola t

Riz  au  la i t ,  caramel
beur re  sa lé

F inger  choco la t ,
ganache lac tée au
caramel

Ver r ine  f ra ise  e t
bas i l i c

Verr ine t i ramisu

Tar te le t te  c i t ron
mer inguée

Pudding au caramel
beur re  sa lé

À PARTIR DE 3.50€ 
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Wrap végétar ien

Wrap saumon 

Wrap jambon
f romage 

P la teau de
charcuter ie  

P la teau de f romage 

Club sandwich

Salade grecque

Salade césar  

Oeuf  mimosa

Cake 

Brownies 

Muf f ins  

Mousse au
chocola ts  

T i ramisu

Pana cot ta  

Cheese cake 

Beignets

Salade de f ru i ts  de
sa ison 

F inanc ier  de
légumes
 
F inanc ier  à  la  v iande 

Sa lade p iemonta ise  

Foccac ia  maison
garn ie  

Min i  qu iche 

Saumon fumé 

Carpacc io  boeuf  

Carpacc io  saumon 

Feu i l le tés  jambon,
comté 

Feu i l le tés
champignon

Samoussas

Accras

Min i  burger  

Min i  p izzas  

Sa lade qu inoa

Salade de pomme
de ter re  

Pou let  rô t i  

Ver r ines avocat
crevet te

Ver r ines saumon
f romage f ra is

B U F F E T
( S U G G E S T I O N S )  

PHOTOS NON CONTRACTUELLES

Plateau f ru i ts  f ra is

Tar te le t te  c i t ron
mer ingué

Tar te le t te  au f ra ise  

Tar te le t te  au
chocola t  

Choux à  la  crème 

Macarons 



L E S  P A U S E S

CAFÉ D’ACCUEIL SANS COLLATION

À PARTIR DE 6€/PERS

Boissons chaudes, duo de jus de fruits, eau
minérale

 -  14  -

CAFÉ D’ACCUEIL DU PRIEURÉ 

À PARTIR DE 10€/PERS

Boissons chaudes, viennoiseries, duo de jus
de fruits, eau minérale et gazeuse

PAUSE CHAMBORD

À PARTIR DE 14€/PERS

Boissons chaudes, duo de jus de fruits,
infusion du moment, biscuits de Chambord

PAUSE GOURMANDE

À PARTIR DE 14€/PERS

Boissons chaudes, duo de jus de fruits, eau
minérale et gazeuse, fruits frais, brownies et
chouquettes préparés sur place



L E S  B O I S S O N S

Cheverny - Domaine Daridan
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5

1 - Sauvignon blanc - Domaine de la Renne 6€ 
2 - AOP Cheverny – L’Intemporel – Domaine Daridan 12€ 
3 - AOC Cour Cheverny – L’irrésistible – Domaine Daridan 15€ 
4 -  AOC Vouvray- moelleux – Domaine capitaine 12€ 
5 - AOC Bourgogne – Maison Regnard 16€ 
6 - AOC Menetou Salon – Domaine Chavet 16€

V I N S  B L A N C S  A U  V E R R E

1

2

4

3

6
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5

1 - AOC Chinon - Domaine Gouron 6€ 
2 - AOP Cheverny – L’Intemporel – Domaine Daridan 12€ 
3 - AOC Cheverny – Gabin- Domaine Daridan 15€
4 - AOC Bourgogne – Maison Regnard 16€ 
5 - AOC St Emilion – Château Melin – Thomas Debacque 13€

V I N S  R O U G E S  A U  V E R R E

1

3

4

2
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AOC Cour Cheverny – L’irrésistible
- Domaine Daridan 49

AOC Cheverny – Château
de Chambord 53

AOC Cheverny - L’intemporel
– Domaine Daridan 43 

L E S  V I N S  B L A N C S
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AOP Jasnières – Jus de terre
– Domaine Gigou 44 

AOC Menetou Salon –
Domaine Chavet 53

AOC Sancerre –
La Poussie 59 

AOP Chablis – Saint Pierre
– Regnard 51

AOP Chablis 1e cru –
Fourchaume – Regnard 76 

AOP Saint Aubin – Château
de Santenay 61 



L E S  V I N S  R O U G E S
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AOC Cheverny - L’intemporel – Domaine Daridan 43
AOC Cheverny – Gabin- Domaine Daridan 53 

AOC Cheverny – Château de Chambord 53 
AOP St Nicolas de Bourgueil - Vau renou – Amirault 59 

AOP Bourgueil – Petit Mont – Bondieu 37 
AOC Sancerre – La Poussie 59 

AOP Nuit st georges – Maison Regnard 107 
AOP Pic Saint Loup – Les Costes - Haut Lirou 54 

AOC St Emilion – Château Melin – Thomas Debacque 39 
AOC St Emilion – Revintho – Château Melin 47 

AOC St Emilion – Renesens – Château Melin 54 
AOC Château Margaux – Confidence de Prieuré Lichine 74 

 AOC Côte du Rhône - Roc épine 38 
AOC - Châteauneuf du pape - Roc Epine 86 

AOP Saint mont – Le fait 58 



L E S  V I N S  R O S É
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AOC Côtes de Provence 
– Roubine 47 

AOC Sancerre rosé – 
La Poussie 54 

AOC Cheverny –
L’intemporel – Daridan 43

L E S  B U L L E S

Crémant de Loire –
 Armantine –

Domaine Amirault
44 

L’Instant –
Domaine Daridan

37

Champagne brut –
De Canteneur 83 

Champagne rosé –
Domaine Bosser

83 

Champagne 1er cru
– Domaine Bosser

103 

Mailly rosé 94 Mailly - Blanc de
noir 94 

Bollinger cuvée
spéciale 129



L E S  C O C K T A I L S
A V E C  A L C O O L

15€

GIN TONIC-4cl

L E S  C O C K T A I L S
S A N S  A L C O O L

FLORESCENCE

12€

Gin, tonic, citron

TROIS ILETS- 4cl
Rhum arrangé maison passion, citron, vanille,
Jus d’ananas, fruit de la passion

SPRITZ AU SUREAU-4cl
Liqueur de sureau, citron, sucre, pétillant, 
eau pétillante

MOJITO-4cl
Rhum, citron vert, menthe, sucre de canne,
eau gazeuse

Sirop de rose, jus de citron, ginger beer,
bouton de rose, hisbiscus, limonade, eau
gazeuse 

VIRGIN SPRITZ AU SUREAU
sirop de sureau, citron, sucre, limonade, 
eau pétillante

VIRGIN MOJITO
Citron vert, menthe, cassonade, eau
gazeuse
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LES KIRS
(cassis, pêche, mûre, framboise)

Kir Sauvignon 9
Kir bulles de Loire 12 
Kir royal 19  

LES KIRS LIQUEURS 
(St Germain, Chambord)

Kir Sauvignon 12
Kir bulles de Loire 15
Kir royal 22  

LES DIGESTIFS
Armagnac VSOP 12
Cognac VSOP 12 
St Florian mirabelle 8
St Florian prune 8
St Florian poire william 8 
Calvados Groult 8 ans 12 
Chartreuse verte 13
Chambord 10
Bailey’s 9 
La pulpeuse 10 
La croqueuse 10
La mentheuse 10 
Crème de vieux rhum 9 
Get 27 9

ALCOOL

 -  22  -



L E S  B I È R E S
1664 6 

Pietra rossa 8
Grimbergen 6 
Despérados 6 

1664 sans alcool 7 
Supplément Picon 3

Bière blonde locale 7
I.P.A locale7 

Cidre 8 

L E S  S O F T S
JUS: 
Pomme, Poire, Ananas, Tomate, Orange 6 
Fraise, Abricot 6,50

Coca-Cola ou Coca Cola zéro 5 
Ice Tea -20cl 5 
Thé vert artisanal -25cl 6 
Orangina -20cl 5 
Limonade -20cl 5 
Hysope Tonic 6 
Schweppes Tonic -20cl 5 
Ginger beer -20 cl 6 
Diabolo 5 
Sirop à l’eau 4 
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Chambre confort

L E S  C H A M B R E S

Chambre grand confort Chambre familiale
(6 personnes)

Junior suite 

Suite exécutive

Chambre triple Chambre familiale
(5 personnes)
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L E S  C H A M B R E S  

CHAMBRE CONFORT 

CHAMBRE CONFORT
FAMILIALE 

CHAMBRE FAMILIALE 

CHAMBRE GRAND
CONFORT

CHAMBRE TRIPLE

DIMENSIONS 

Super f i c ie  :  19m²

L i t  :  Queen s i ze
160x200

Capac i té  :  2  pers .  

12  Chambres  

Rez  de  chaussé  et  1er
étage  access ib le  par
esca l ier  

Super f i c ie  :  43m²

L i t  :  Queen s i ze
160x200  +  4  L i t s  
s imples  90x200

Capac i té  :  6  pers .  

3  Chambres  

Rez  de  chaussé  avec
mezzan ine  ouverte
access ib le  par  esca l ier  

Super f i c ie  :  48m²

L i t  :  Queen s i ze
160x200  +  3  L i t s
s imples  

Capac i té  :  5  pers .  

5  Chambres  

Rez  de  chaussé  avec
mezzan ine  ouverte
access ib le  par  esca l ier  

Super f i c ie  :  28m²

L i t  :  Queen s i ze
160x200  +  L i t  s imple
90x200

Capac i té  :  3  pers .

2  Chambres  

1er  et  2ème étage
access ib le  par  esca l ier  
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Super f i c ie  :  30m²

L i t  :  Queen s i ze
160x200

Capac i té  :  2  pers .  

2  Chambres  

2ème étage  access ib le
par  esca l ier  

SUITE ÉXECUTIVE 
Super f i c ie  :  51m²

L i t  :  K ing  s i ze  180x200

Capac i té  :  2  pers .

2  Chambres

1er  étage  access ib le
par  ascenseur  et
esca l ier  

JUNIOR SUITE 
Super f i c ie  :  35m²

L i t  :  K ing  s i ze  180x200

Capac i té  :  2  pers .  

3  Chambres  

1er  étage  access ib le
par  ascenseur  et
esca l ier  

À  P A R T I R  D E  8 0 €



Commencez la journée de
manière agréable en profitant de
notre copieux petit-déjeuner
buffet, servi de 7h30 à 10h dans
la salle du restaurant et préparé
par nos soins avec des produits
frais et locaux. 

Vous y trouverez une sélection
variée de boissons chaudes, jus
de fruits, pains, viennoiseries et
céréales. 
Savourez des œufs frais cuisinés
à la minute,
accompagnés de fromages et de
charcuterie. 
De plus, des yaourts aux fruits,
yaourts natures, compotes,
brioches, fromage blanc,
confitures, miel et pâtes à
tartiner viennent compléter ce
buffet sucré salé.

L E S  P E T I T S  D É J E U N E R S
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2 2 €  /  A D U L T E
1 5 €  /  E N F A N T



Sandwich Jambon beurre 
Paquet de Chips
Bouteille d’eau

Yaourt
Fruit Frais

Couverts jetables
Serviette en papier

P A N I E R  P I Q U E - N I Q U E

1 2 €

Sandwich Terrine du Prieure
Salade du moment

Bouteille d’eau
Brownie maison

Salade de fruits frais
Couverts jetables

Serviette en papier

1 6 €
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Après le mariage

 -  28  -

V O T R E  M A R I A G E  S U R
M E S U R E

La rencontre ...
 Échange avec les futurs mariés pour
découvrir leur histoire, recueillir leurs
envies et inspirations, et visite du
domaine.

Concrétisation du projet
 Élaboration d’une proposition sur
mesure et d’un devis ajusté selon
vos souhaits.

La validation
Signature du contrat,
anticipation des grandes étapes
et mise en relation avec vos
futurs prestataires.

L’accompagnement par 
votre wedding planner
Suivi et coordination du projet.
 Planification des rendez-vous (décoration,
fleurs, photographie…).
Dégustation du repas test au Prieuré de
Boulogne.
Élaboration du rétroplanning du grand jour.

La veille
 Installation et aménagement
des espaces.
Orchestration des prestataires.
Mise en place de la décoration
et des compositions florales.

Le jour J
Coordination et supervision de l’événement.
Accueil des invités et suivi du déroulement
de la journée.
Gestion des imprévus, pour vous permettre
de vivre pleinement l’instant.

Partage des photos et vidéos.
Recueil de vos impressions et de
celles de vos invités.
Derniers échanges pour refermer
cette parenthèse inoubliable.



N O T R E  É T A N G  

Niché au cœur du domaine, le magnifique étang du Prieuré de Boulogne offre un décor naturel
d’exception, propice à la contemplation et aux instants suspendus. Un cadre romantique et

apaisant, idéal pour sublimer vos plus beaux souvenirs de mariage. 

N O T R E  P I S C I N E  

Véritable havre de détente, la piscine du Prieuré de Boulogne invite à prolonger la magie du
mariage dans une atmosphère conviviale et confidentielle. Un lieu idéal pour partager des

moments précieux, entre détente, convivialité et douceur de vivre.
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PARIS

LE PRIEURÉ DE BOULOGNE 

O Ù  N O U S  T R O U V E R  ?
1h40 de Paris 

En train

En voiture 

À seulement 15 min du centre-ville et de la gare SNCF de Blois-Chambord (gare la plus proche, ~19,5 km). 
Durée trajet :
Paris - Blois-Chambord ~ 1 h30 en TGV (via Paris Montparnasse jusqu’à Vendôme TGV puis correspondance
TER vers Blois). 
Tours ~ 1 h15 en train + voiture ou taxi jusqu’à l’hôtel.

À environ 1h40 de Paris et 1h de Tours en voiture.
Situé à 15 minutes de Blois, au cœur de la Sologne.
Parking privé sur place
Bornes de recharge pour véhicules électriques disponibles (sur demande).
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T E N T E  D E  R É C E P T I O N

Pour célébrer votre mariage en toute liberté, l’Hôtel Le Prieuré de Boulogne propose
la location de tentes parfaitement adaptées à votre événement. Élégantes et

modulables, elles permettent de profiter du domaine en extérieur tout en offrant
confort et raffinement à vos invités, quelle que soit la météo.

T A I L L E S  D E  T E N T E

Tente de 82m²
7.5m x 10.5m

Repas

80 pers

Cocktail

110 pers

Cérémonie

150 pers

Tente de 160m²
10.5m x 15m

Repas

160 pers

Cocktail

220 pers

Cérémonie

300 pers 
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DIFFÉRENTES
INSTALLATIONS

Classique

Vue 360° sur
le paysage

Surface utile
maximum

Circulation
fluide

Angles au sol

surface réduite
au niveau
des angles

Esthétique qui
souligne les

courbes de la
toile 

Espace plus
intimiste 

Côté au sol 

Orientation
de la salle de

réception 

Protection
contre les

intempéries

surface réduite
au niveau

du côté rabattu
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B A B Y S I T T I N G

Pour garantir le confort de tous,
l’Hôtel Le Prieuré de Boulogne
propose un service de babysitting
lors des mariages organisés à
l’hôtel. Assurée par des
professionnels qualifiés, cette prise
en charge permet aux parents de
profiter pleinement de la
célébration en toute sérénité.

S T R U C T U R E  G O N F L A B L E

Lors des mariages organisés au
Prieuré de Boulogne, des structures

gonflables peuvent être mises à
disposition afin d’offrir aux enfants

un espace de jeu sécurisé et
ludique. Une attention pensée pour
le confort des familles et la sérénité

des parents tout au long de la
célébration.
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FLEURISTE

Pour sublimer chaque mariage,
l’Hôtel Le Prieuré de Boulogne

collabore avec des fleuristes
partenaires sélectionnés pour leur
savoir-faire et leur sens du détail.
Des créations florales sur mesure,

en parfaite harmonie avec
l’esthétique du lieu et les souhaits

des mariés.
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U N  O F F I C I A N T
À  V O T R E

D I S P O S I T I O N

L’Hôtel Le Prieuré de Boulogne
offre un cadre idéal pour célébrer

votre mariage laïque au cœur de la
nature solognote. Dans l’élégance
et l’intimité du domaine, chaque

cérémonie est pensée pour refléter
votre histoire et vos valeurs.

 Nous pouvons également organiser
la venue d’un officiant de

cérémonie laïque, afin de vous
accompagner dans la création d’un

moment personnalisé, sincère et
inoubliable.

 -  36  -



 -  37  -

PHOTOGRAPHE

VIDÉASTE
Chaque émotion compte… et
chaque sourire mérite d’être
revécu. Pour sublimer votre
mariage, un vidéaste professionnel
peut vous accompagner tout au
long de la journée, avec plusieurs
forfaits au choix afin de s’adapter à
vos envies et au déroulé de votre
célébration.

Pour immortaliser chaque instant
de votre journée, nous vous

proposons, si vous le souhaitez, un
photographe professionnel lors des

mariages organisés au domaine,
avec différents forfaits au choix afin

de s’adapter parfaitement à vos
envies et au rythme de votre

célébration. Des clichés élégants et
spontanés viendront capturer les

émotions et les instants précieux,
pour que votre mariage reste

inoubliable.



DJ

Pour accompagner chaque temps fort de votre mariage, nous vous
proposons un DJ professionnel, avec plusieurs forfaits au choix pour

s’adapter à vos envies et au déroulé de votre célébration. De l’ambiance
feutrée du cocktail à l’énergie de la soirée dansante, la programmation

musicale est pensée sur mesure et peut être enrichie d’options
spectaculaires, telles que fumée, étincelles ou autres effets, pour offrir à

vos invités une expérience festive et mémorable.
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PHOTOBOOTH

Pour ajouter une touche ludique et conviviale
à votre réception, un photobooth peut être
mis en place lors des mariages organisés au
Prieuré de Boulogne. Un espace dédié pour

capturer des instants spontanés et offrir à vos
invités des souvenirs uniques, à partager et à

conserver.

 -  39  -



 -  40  -

J E U X  D E  S O C I É T É

Pour partager des instants
conviviaux et prolonger le plaisir
d’être réunis, des jeux de société

sont mis à disposition. Une
attention idéale pour rassembler

petits et grands dans une ambiance
chaleureuse, entre détente et

éclats de rire.



V É L O  À  D I S P O S I T I O N  

Après l’émotion et les festivités,
prolongez l’expérience en toute
sérénité. Des vélos sont mis à
disposition pendant votre séjour,
invitant à une échappée douce au
cœur de la Sologne, entre nature
préservée et instants partagés. Une
parenthèse de liberté idéale pour
vos invités.

B A L A D E  C H A M B O R D  

Pour prolonger l’expérience de
votre séjour, l’Hôtel vous propose

une balade au Château de
Chambord. Une escapade

d’exception au cœur du patrimoine
de la région, idéale pour offrir à vos

invités un moment culturel et
raffiné, entre nature, histoire et art

de vivre à la française.
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A V I S  

“Nous avons eu la chance de faire notre vin d’honneur dans ce
magnifique cadre. Laura et Julien sont à l’écoute de vos besoins

et envies, ils n’hésitent pas à proposer des solutions et de
s’adapter pour que tout se passe au mieux et sans stress. La

qualité de prestation est irréprochable, du début à la fin ! Tout
était parfait ! Merci encore pour cet incroyable moment passé

dans votre domaine lors du plus beau jour de notre vie.”
Léa et Maxime

“Le Prieuré de Boulogne a été un véritable coup de cœur. Le
cadre est absolument magique et nos invités ont été émerveillés

par la beauté du domaine. Tout était parfaitement orchestré,
nous avons pu profiter de chaque instant sans stress. Un souvenir

inoubliable.*
Camille et Thomas 

11/12/2025

05/07/2025
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“Nous avons eu la chance de trouver ce domaine et nous sommes
plus que ravis d’avoir célébré notre mariage à l’hôtel du Prieuré

de Boulogne.
Tiffany nous a énormément conseillé et guidé pour que ce jour

soit comme nous l’imaginions.
Julien a enchanté les papilles de tous nos invités et les serveuses
étaient toujours à l’écoute et attentives à la moindre demande.

Merci beaucoup”
Justine et Sylvain

15/05/2025



 -  43  -



02.34.52.04.80

evenements@leprieuredeboulogne.com

2800 Allée de Boulogne, 41250 Tour-en-
Sologne

https://www.google.com/maps/place/data=!4m2!3m1!1s0x47e4b120799cc501:0x88b5112d1460cc28?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111
https://www.google.com/maps/place/data=!4m2!3m1!1s0x47e4b120799cc501:0x88b5112d1460cc28?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111
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	INTRODUCTION
	Le Prieuré de Boulogne, niché au cœur de la forêt de Boulogne à Tour-en-Sologne, est un lieu d’exception où charme, histoire et nature s’unissent sur un domaine de 24 hectares pour vous offrir un mariage inoubliable. Ce cadre authentique et raffiné crée une atmosphère intimiste, idéale pour célébrer le plus beau jour de votre vie. Chaque recoin du domaine invite à l’émotion et à la convivialité, offrant un décor parfait pour des souvenirs mémorables.
	Grâce à l’accompagnement d’une wedding planner, nous vous proposons un mariage clé en main, imaginé sur mesure, sublimé par une cuisine bistronomique et des couchages d’exception pour accueillir vos invités dans les meilleures conditions.  Chaque mariage bénéficie d’une attention personnalisée, afin que vous puissiez vivre pleinement votre événement en toute sérénité et créer des souvenirs précieux, à votre image.

	29 Chambres et suites de standing d’une capacité de 2 à 6 personnes soit 87 couchages au total.
	Une grande salle de réception pouvant accueillir jusqu’à 120 personnes assises
	Un espace lounge bar pouvant accueillir jusqu’à 40 personnes
	Des espaces naturels extérieurs verdoyants et très agréables pour vos promenades à pied ou à vélo
	Un étang
	Une piscine chauffée ouverte de mi-mai à fin septembre (selon les conditions météorologiques)
	Une climatisation disponible dans toutes nos chambres
	Un accès WIFI haut débit
	Écran de projection, vidéoprojecteur, paperboard, feuilles, crayons et micro
	La réception est ouverte 7j/7** et 24h/24
	Un large choix d’activités et animations de grande qualité
	AGENCEMENT
	SALLE
	Superficie de la salle: 200m²
	120 PERS
	120 PERS
	30 PERS
	EN LIGNE


	80 PERS
	60 PERS



	LOUNGE BAR
	Carte de boissons et cocktails toute la journée
	Service d’amuses bouches et planches en continu (devis sur demande)
	Presse en libre service
	Wifi haut débit
	Bar
	Jeux de société à disposition
	Piano et livres à disposition

	AGENCEMENT
	LOUNGE BAR
	Superficie du lounge bar : 55m² Celui-ci est divisé en 2 parties :
	Première partie : espace accueil de 32m²
	Deuxième partie : espace restauration de 23m²

	MODE THEATRE
	15 PERS
	EN U

	12 PERS
	EN LIGNE

	15 PERS

	LES MENUS MARIAGE (SUGGESTIONS)
	À PARTIR DE 49€
	PHOTOS NON CONTRACTUELLES
	ENTRÉE
	PLAT
	DESSERTS

	À PARTIR DE 65€
	AMUSE BOUCHE
	ENTRÉES
	PLATS
	DESSERTS
	- 9 -


	LES MENUS (SUGGESTIONS)
	À PARTIR DE 95€
	PHOTOS NON CONTRACTUELLES
	AMUSES BOUCHES
	PLATS
	FROMAGE
	ENTRÉES
	PLATS
	PRÉ DESSERT
	DESSERTS
	- 10 -


	LES MENUS ANNEXES (SUGGESTIONS)
	À PARTIR DE 28€ ( AU DÉJEUNER)
	ENTRÉES
	PLATS
	DESSERTS

	À PARTIR DE 35€
	ENTRÉES
	PLATS
	DESSERTS
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	À PARTIR DE 49€
	ENTRÉES
	PLATS
	DESSERTS


	LES PIÈCES COCKTAIL (SUGGESTIONS)
	SALÉES
	SUCRÉES
	À PARTIR DE 3.50€
	- 12 -


	BUFFET (SUGGESTIONS)
	PHOTOS NON CONTRACTUELLES
	- 13 -

	LES PAUSES
	CAFÉ D’ACCUEIL SANS COLLATION
	À PARTIR DE 6€/PERS
	CAFÉ D’ACCUEIL DU PRIEURÉ

	À PARTIR DE 10€/PERS
	PAUSE CHAMBORD

	À PARTIR DE 14€/PERS
	PAUSE GOURMANDE

	À PARTIR DE 14€/PERS
	- 14 -


	LES BOISSONS
	Cheverny - Domaine Daridan

	VINS BLANCS AU VERRE
	- 16 -

	VINS ROUGES AU VERRE
	- 17 -

	LES VINS BLANCS
	AOC Cheverny - L’intemporel – Domaine Daridan 43
	AOC Cour Cheverny – L’irrésistible - Domaine Daridan 49
	AOC Sancerre – La Poussie 59
	AOP Chablis – Saint Pierre – Regnard 51
	AOP Saint Aubin – Château de Santenay 61
	AOC Cheverny – Château de Chambord 53
	AOP Jasnières – Jus de terre – Domaine Gigou 44
	AOC Menetou Salon – Domaine Chavet 53
	AOP Chablis 1e cru – Fourchaume – Regnard 76

	LES VINS ROUGES
	AOC Cheverny - L’intemporel – Domaine Daridan 43 AOC Cheverny – Gabin- Domaine Daridan 53  AOC Cheverny – Château de Chambord 53  AOP St Nicolas de Bourgueil - Vau renou – Amirault 59  AOP Bourgueil – Petit Mont – Bondieu 37  AOC Sancerre – La Poussie 59  AOP Nuit st georges – Maison Regnard 107  AOP Pic Saint Loup – Les Costes - Haut Lirou 54  AOC St Emilion – Château Melin – Thomas Debacque 39  AOC St Emilion – Revintho – Château Melin 47  AOC St Emilion – Renesens – Château Melin 54  AOC Château Margaux – Confidence de Prieuré Lichine 74   AOC Côte du Rhône - Roc épine 38  AOC - Châteauneuf du pape - Roc Epine 86  AOP Saint mont – Le fait 58

	LES VINS ROSÉ
	AOC Côtes de Provence  – Roubine 47
	AOC Sancerre rosé –  La Poussie 54
	AOC Cheverny – L’intemporel – Daridan 43
	Crémant de Loire –  Armantine – Domaine Amirault 44
	Champagne 1er cru – Domaine Bosser 103

	LES BULLES
	L’Instant – Domaine Daridan 37
	Champagne brut – De Canteneur 83
	Mailly rosé 94
	Mailly - Blanc de noir 94
	Champagne rosé – Domaine Bosser 83
	Bollinger cuvée spéciale 129

	LES COCKTAILS AVEC ALCOOL
	15€
	GIN TONIC-4cl
	Gin, tonic, citron

	TROIS ILETS- 4cl
	Rhum arrangé maison passion, citron, vanille, Jus d’ananas, fruit de la passion

	SPRITZ AU SUREAU-4cl
	Liqueur de sureau, citron, sucre, pétillant,  eau pétillante

	MOJITO-4cl
	Rhum, citron vert, menthe, sucre de canne, eau gazeuse



	LES COCKTAILS SANS ALCOOL
	12€
	FLORESCENCE
	Sirop de rose, jus de citron, ginger beer, bouton de rose, hisbiscus, limonade, eau gazeuse

	VIRGIN SPRITZ AU SUREAU
	sirop de sureau, citron, sucre, limonade,  eau pétillante

	VIRGIN MOJITO
	Citron vert, menthe, cassonade, eau gazeuse


	ALCOOL
	LES KIRS (cassis, pêche, mûre, framboise)
	Kir Sauvignon 9 Kir bulles de Loire 12  Kir royal 19

	LES KIRS LIQUEURS  (St Germain, Chambord)
	Kir Sauvignon 12 Kir bulles de Loire 15 Kir royal 22

	LES DIGESTIFS
	Armagnac VSOP 12 Cognac VSOP 12  St Florian mirabelle 8 St Florian prune 8 St Florian poire william 8  Calvados Groult 8 ans 12  Chartreuse verte 13 Chambord 10 Bailey’s 9  La pulpeuse 10  La croqueuse 10 La mentheuse 10  Crème de vieux rhum 9  Get 27 9


	LES BIÈRES
	1664 6  Pietra rossa 8 Grimbergen 6  Despérados 6  1664 sans alcool 7  Supplément Picon 3 Bière blonde locale 7 I.P.A locale7
	Cidre 8

	LES SOFTS
	JUS:  Pomme, Poire, Ananas, Tomate, Orange 6  Fraise, Abricot 6,50
	Coca-Cola ou Coca Cola zéro 5  Ice Tea -20cl 5  Thé vert artisanal -25cl 6  Orangina -20cl 5  Limonade -20cl 5  Hysope Tonic 6  Schweppes Tonic -20cl 5  Ginger beer -20 cl 6  Diabolo 5  Sirop à l’eau 4

	LES CHAMBRES
	Chambre confort
	Suite exécutive
	Junior suite
	Chambre grand confort
	Chambre familiale (6 personnes)
	Chambre triple
	Chambre familiale (5 personnes)

	LES CHAMBRES
	DIMENSIONS
	À PARTIR DE 80€
	CHAMBRE CONFORT
	CHAMBRE GRAND CONFORT
	CHAMBRE TRIPLE
	CHAMBRE FAMILIALE
	CHAMBRE CONFORT FAMILIALE
	JUNIOR SUITE
	SUITE ÉXECUTIVE
	- 25 -



	LES PETITS DÉJEUNERS
	Commencez la journée de manière agréable en profitant de notre copieux petit-déjeuner buffet, servi de 7h30 à 10h dans la salle du restaurant et préparé par nos soins avec des produits frais et locaux.
	22€ / ADULTE
	15€ / ENFANT
	Vous y trouverez une sélection variée de boissons chaudes, jus de fruits, pains, viennoiseries et céréales.  Savourez des œufs frais cuisinés à la minute, accompagnés de fromages et de charcuterie.  De plus, des yaourts aux fruits, yaourts natures, compotes, brioches, fromage blanc, confitures, miel et pâtes à tartiner viennent compléter ce buffet sucré salé.


	PANIER PIQUE-NIQUE
	12€
	Sandwich Terrine du Prieure Salade du moment Bouteille d’eau Brownie maison Salade de fruits frais Couverts jetables Serviette en papier
	Sandwich Jambon beurre  Paquet de Chips Bouteille d’eau Yaourt Fruit Frais Couverts jetables Serviette en papier

	16€
	La validation
	Concrétisation du projet
	L’accompagnement par
	votre wedding planner
	La veille
	Après le mariage
	Le jour J


	NOTRE ÉTANG
	Niché au cœur du domaine, le magnifique étang du Prieuré de Boulogne offre un décor naturel d’exception, propice à la contemplation et aux instants suspendus. Un cadre romantique et apaisant, idéal pour sublimer vos plus beaux souvenirs de mariage.

	NOTRE PISCINE
	Véritable havre de détente, la piscine du Prieuré de Boulogne invite à prolonger la magie du mariage dans une atmosphère conviviale et confidentielle. Un lieu idéal pour partager des moments précieux, entre détente, convivialité et douceur de vivre.

	OÙ NOUS TROUVER ?
	1h40 de Paris
	En train
	En voiture
	PARIS
	LE PRIEURÉ DE BOULOGNE
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	TENTE DE RÉCEPTION
	Pour célébrer votre mariage en toute liberté, l’Hôtel Le Prieuré de Boulogne propose la location de tentes parfaitement adaptées à votre événement. Élégantes et modulables, elles permettent de profiter du domaine en extérieur tout en offrant confort et raffinement à vos invités, quelle que soit la météo.
	TAILLES DE TENTE
	Tente de 82m²
	Repas
	80 pers
	Cocktail
	110 pers
	Cérémonie
	150 pers

	Tente de 160m²
	Repas
	160 pers
	Cocktail
	220 pers
	Cérémonie
	300 pers
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	DIFFÉRENTES INSTALLATIONS
	Classique
	Vue 360° sur le paysage
	Surface utile maximum
	Circulation fluide

	Angles au sol
	Esthétique qui souligne les courbes de la toile
	surface réduite au niveau des angles
	Espace plus intimiste

	Côté au sol
	Orientation de la salle de réception
	Protection contre les intempéries
	surface réduite au niveau du côté rabattu


	SERVICES PROPOSÉS
	ESPACE ENFANTS - 34 CÉRÉMONIE - 35 PHOTOS ET VIDÉOS - 37 ANIMATIONS - 38 ACTIVITÉS - 41 AVIS - 42

	BABYSITTING
	Pour garantir le confort de tous, l’Hôtel Le Prieuré de Boulogne propose un service de babysitting lors des mariages organisés à l’hôtel. Assurée par des professionnels qualifiés, cette prise en charge permet aux parents de profiter pleinement de la célébration en toute sérénité.

	STRUCTURE GONFLABLE
	Lors des mariages organisés au Prieuré de Boulogne, des structures gonflables peuvent être mises à disposition afin d’offrir aux enfants un espace de jeu sécurisé et ludique. Une attention pensée pour le confort des familles et la sérénité des parents tout au long de la célébration.

	FLEURISTE
	Pour sublimer chaque mariage, l’Hôtel Le Prieuré de Boulogne collabore avec des fleuristes partenaires sélectionnés pour leur savoir-faire et leur sens du détail. Des créations florales sur mesure, en parfaite harmonie avec l’esthétique du lieu et les souhaits des mariés.

	UN OFFICIANT À VOTRE DISPOSITION
	L’Hôtel Le Prieuré de Boulogne offre un cadre idéal pour célébrer votre mariage laïque au cœur de la nature solognote. Dans l’élégance et l’intimité du domaine, chaque cérémonie est pensée pour refléter votre histoire et vos valeurs.  Nous pouvons également organiser la venue d’un officiant de cérémonie laïque, afin de vous accompagner dans la création d’un moment personnalisé, sincère et inoubliable.

	PHOTOGRAPHE
	Pour immortaliser chaque instant de votre journée, nous vous proposons, si vous le souhaitez, un photographe professionnel lors des mariages organisés au domaine, avec différents forfaits au choix afin de s’adapter parfaitement à vos envies et au rythme de votre célébration. Des clichés élégants et spontanés viendront capturer les émotions et les instants précieux, pour que votre mariage reste inoubliable.

	VIDÉASTE
	Chaque émotion compte… et chaque sourire mérite d’être revécu. Pour sublimer votre mariage, un vidéaste professionnel peut vous accompagner tout au long de la journée, avec plusieurs forfaits au choix afin de s’adapter à vos envies et au déroulé de votre célébration.

	DJ
	Pour accompagner chaque temps fort de votre mariage, nous vous proposons un DJ professionnel, avec plusieurs forfaits au choix pour s’adapter à vos envies et au déroulé de votre célébration. De l’ambiance feutrée du cocktail à l’énergie de la soirée dansante, la programmation musicale est pensée sur mesure et peut être enrichie d’options spectaculaires, telles que fumée, étincelles ou autres effets, pour offrir à vos invités une expérience festive et mémorable.

	PHOTOBOOTH
	Pour ajouter une touche ludique et conviviale à votre réception, un photobooth peut être mis en place lors des mariages organisés au Prieuré de Boulogne. Un espace dédié pour capturer des instants spontanés et offrir à vos invités des souvenirs uniques, à partager et à conserver.

	JEUX DE SOCIÉTÉ
	Pour partager des instants conviviaux et prolonger le plaisir d’être réunis, des jeux de société sont mis à disposition. Une attention idéale pour rassembler petits et grands dans une ambiance chaleureuse, entre détente et éclats de rire.

	VÉLO À DISPOSITION
	Après l’émotion et les festivités, prolongez l’expérience en toute sérénité. Des vélos sont mis à disposition pendant votre séjour, invitant à une échappée douce au cœur de la Sologne, entre nature préservée et instants partagés. Une parenthèse de liberté idéale pour vos invités.

	BALADE CHAMBORD
	Pour prolonger l’expérience de votre séjour, l’Hôtel vous propose une balade au Château de Chambord. Une escapade d’exception au cœur du patrimoine de la région, idéale pour offrir à vos invités un moment culturel et raffiné, entre nature, histoire et art de vivre à la française.

	AVIS
	11/12/2025
	“Nous avons eu la chance de faire notre vin d’honneur dans ce magnifique cadre. Laura et Julien sont à l’écoute de vos besoins et envies, ils n’hésitent pas à proposer des solutions et de s’adapter pour que tout se passe au mieux et sans stress. La qualité de prestation est irréprochable, du début à la fin ! Tout était parfait ! Merci encore pour cet incroyable moment passé dans votre domaine lors du plus beau jour de notre vie.” Léa et Maxime

	05/07/2025
	“Le Prieuré de Boulogne a été un véritable coup de cœur. Le cadre est absolument magique et nos invités ont été émerveillés par la beauté du domaine. Tout était parfaitement orchestré, nous avons pu profiter de chaque instant sans stress. Un souvenir inoubliable.* Camille et Thomas

	15/05/2025
	“Nous avons eu la chance de trouver ce domaine et nous sommes plus que ravis d’avoir célébré notre mariage à l’hôtel du Prieuré de Boulogne. Tiffany nous a énormément conseillé et guidé pour que ce jour soit comme nous l’imaginions. Julien a enchanté les papilles de tous nos invités et les serveuses étaient toujours à l’écoute et attentives à la moindre demande. Merci beaucoup” Justine et Sylvain
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